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PIRASA KESKEGI

1/2 kg prrasa

1/2 koyun gerdani

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 ¢orba kasiJi un

tuz

karabiber

Tencereye atilan gerdan 6 bardak suda iyice pisirilir. Diger taraftan pirasalarin bas ve dipteki yesil taraflari
kesilerek birka¢ kat soyulur, bol suda yikanir. U¢ dért parmak uzunlukta kesilir. Boyuna olarak Ug¢te iki kismina
kadar cizilir. Cizildigi taraftan tel tel dogranir. Gerdan pismeye baglayinca, pirasalar ilave edilir, tuz atilir, gerdan
ve pirasalar i¢inde iki bardak su kalincaya kadar iyice pisirilir ve gerdan eti pistikten sonra iyice didiklenir.

Diger taraftan un ile yagdin bir buguk kasidi bir tencerede hafif pembeleginceye kadar kavrulur ve pirasanin suyu
ile et ilave edilir. Bir kepgenin tersiyle iyice dévilen pirasalar da tencereye katilir. 5 dakika daha dévilerek,
birka¢ tagsim kaynatilir. Servis yapilirken kalan tereyagdi kizdirlarak tizerine dékaldr ve tarcin atilir.
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