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PIRASA KEREVIZ CORBASI

1 litre (4 su bardagi) tuzsuz tavuk suyu

1 pirasa (u¢ yesil yapraklar kesilip atildiktan sonra, temizlenerek, yikanmig ve dogranmis)
1 kereviz sapi (8-10 yapragi butln olarak stisleme icin ayrildiktan sonra, dogranmisg)
1/2 tath kasigi limon suyu (taze sikilmig)

2 patates (kabuklar soyulup, kip bigiminde dogranmis)

1/2 tath kasigi tuz

2 dis sarimsak (kabuklari soyulmus)

7-8 damla acibiber sosu

1/2 tath kasigi beyazbiber

1/2 su bardag sit (tercihen yarim yagli)

100 g gravyer peyniri rendesi

Tavuk suyunun 1 su bardagini bir tencereye koyup, orta atese oturtarak, bir tagim kaynatin. Kaynayinca
pirasalar, kereviz saplari ve limon suyunu ekleyip, pirasalar saydamlagincaya kadar (yaklasik 5 dakika) pisirin.
Patatesleri ekleyip, sik sik karistirarak 7 dakika daha pisirdikten sonra, kalan tavuk suyunu ve tuzu ekleyerek,
bir tasim kaynatin. Kaynayinca atesi kisip, sarmisagi ekleyin ve tencerenin kapagini yarim kapatarak, ¢orbayi
yaklasik 30 dakika pisirin.

Tencereyi atesten alip, gorbayi blendir kabina aktararak, iyice karigtirin. Yeniden tencereye bosaltip, acibiber
sosunu ekleyerek, tencereyi orta atese oturtun ve ¢orbayi bir tagim kaynatin. Kaynar kaynamaz tencereyi
atesten alip, beyazbiberi serperek, karigtirin. SGtl ve gravyer peyniri rendesinin yarisipi ekleyip, yeniden
karnstirdiktan sonra, ¢orbayi blytk bir corba kasesine bosaltin. Kalan gravyer peyniri rendesini Ustiine serpip,
ayirdiqiniz kereviz yapraklariyla stsleyerek, servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:30204 « adi:Pirasa Kereviz Gorbasi « gdnderen:mor menekse ¢ indirme tarihi:25.04.2024 - 14:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasa-kereviz-corbasi-vt21659
http://www.tcpdf.org

