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PIRASA KAYGANASI (ORDU)

Ordu il Kiiltiir ve Turizm Midirligi

1 kg. pirasa

Y2 ekmek (bayat)

1 cay kasig tuz

2 yemek kasigi siviyag

ince ince kiyllan pirasa lizerine tuz ilave edilerek iyice karistirilir. 10 dakika bekletildikten sonra pirasalar elle
iyice sikilarak islatiimig ve lokma blyukligunde parcalanan bayat ekmek ilave edilerek tekrar karigtirilir. Teflon
tavada kizdirilan siviyag (izerine pirasa ve ekmek karigimi konulur. Alt Gst edilerek her iki tarafi kizartilir. Servis
tabagina alinarak servis edilir.
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