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PIRASA KAYGANASI (ORDU)

Ordu Büyükşehir Belediyesi

Yarım kilo pırasa
2 adet yumurta
1 yemek kaşığı tereyağı
2 yemek kaşığı sıvı yağ
3 yemek kaşığı mısır unu
2 dilim bayat ekmek
Mısır ekmeği (isteğe bağlı)
Tuz

Pırasalar yıkanır, ince ince doğranır. Doğranmış pırasa ilave edilen tuz ile iyice karıştırılır ve suyunun salması için
5 dakika bekletilir. Diğer yandan ekmekler küp küp doğranır, yumurtalar içine kırılır, mısır unu koyulur ve
pırasalara ilave edilir. Ayrı bir tavada sıvı yağ ve tereyağı eritilir, hazırlanan malzeme tavaya döşenir, arkalı önlü
kızartılır. Servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:119698 • adı:Pırasa Kayganası (Ordu) • gönderen:Göksen • indirme tarihi:19.09.2024 - 04:59

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasa-kayganasi-ordu-vt5390
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/pirasa-kayganasi-ordu-119698.jpg
http://www.tcpdf.org

