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PIRASA KAYGANASI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

Yarim kilo pirasa

2 adet yumurta

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

3 yemek kagigi misir unu
2 dilim bayat ekmek

Misir ekmegi (istege bagh)
Tuz

Pirasalar yikanir, ince ince dogranir. Dogranmig pirasa ilave edilen tuz ile iyice karistirilir ve suyunun salmasi igin
5 dakika bekletilir. Diger yandan ekmekler kuip kup dogranir, yumurtalar igine kirilir, misir unu koyulur ve
pirasalara ilave edilir. Ayri bir tavada sivi yag ve tereyagi eritilir, hazirlanan malzeme tavaya ddsenir, arkali 6nlu
kizartilir. Servis edilir.
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