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PIRASA KARMASI (SAMSUN)

Samsun Kltdr ve Turizm Madarluga

Pirasa 1 Kg.

Misir unu 1/2 Kg.
Siviyagd 1 Su bardagi
Su 2 Su bardagi

Salca 1/2 Yemek kasigi
Tuz

Karabiber

Pirasalar ince ince dogranir, yikanir bir tavaya konur. Sivi yagla hafifge kavrulur. 15-20 dakika pisirildikten sonra
salga, tuz, karabiber konur. 2 su bardagi su ilave edilerek ocak kapatilir. llik halde iken misir unu ilave edilir.
Gevrek bir hal alir. Tepsi yaglanir, malzeme serilir, diizeltilir. Firina surtlerek 30-40 dakika pigirilir.
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