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PIRASA GRATEN

4 adet prrasa

2 yemek kagsidi tereyadi veya sivi yag

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri

2 su bardagi sut

2 yemek kagsigi un

Tuz

Karabiber

Yarim ¢ay bardagi rendelenmis parmesan peyniri (istege bagl)
1 dis sarimsak (istege bagl)

Pirasalari iyice yikayin. Beyaz ve acik yesil kisimlari ince halkalar halinde dograyin.

Tereyagini veya sivi yag! bir tavada eritin. Dogranmig pirasalari ekleyin ve pirasalar yumugayana kadar kisik
ateste soteleyin. Istege bagl olarak ezilmis sarimsag ekleyebilirsiniz.

Bir tencerede situ i1sitin. Ayri bir kapta unu azar azar st ekleyerek karigtirin ve topaklanmamasi icin dikkatlice
karistirin.

Unlu sit karigimini tenceredeki sicak sutin igine ekleyin. Kisik ateste surekli karistirarak, kivam alana kadar
pisirin. Tuz ve karabiber ekleyin. )

Hazirlanan pirasall karigimi, bir firn kabina yayin. Uzerine beyaz sostan dokuin ve iyice yayllmasini saglayin.
Rendelenmis kasar peynirini Uzerine serpin. Istege bagl olarak rendelenmis parmesan peyniri de
ekleyebilirsiniz.

Onceden 1sitilmis 180 derece firinda, peynirler iyice eriyip Uzeri kizarana kadar pigirin.

Finndan ¢ikan pirasa grateni, sicak servis yapin. Dilerseniz yaninda taze bir yesillik veya salata ile servis
edebilirsiniz.
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