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PIRASA FIRIN

3 kg. pirasa

500 gr. kiyma

150 gr. sogan

150 gr. s&de yag

100 gr. kasar peyniri
25 gr. domates ezmesi
5 adet yumurta

250 gr. sut

Tuz

Biber

Pirasalarin kdkleri kesilir. 2-3 kat soyulur, birer santimetre kaliniginda halkalara dogranir. Sogan ince dogranir.
Yag ile bir tencerede pembelesinceye kadar kavrulur. 500 gr. kiyma ilave edilir. Kiyma ile de kavrulduktan sonra
domates ezmesi ilave edilir. Biraz daha kavrulur. Pirasalar ilave edilir. Tuz atilir. Ara - sira karigtirilarak 20-25
dakika muddetle kavrulur. Bir tepsiye bosaltilarak 2 - 3 parmak kaliniginda yayilir. Biraz et suyu ilave edilir.
Suyunu tamamen ¢ekinceye kadar pisirilir. Bir kaba 5 adet yumurta kirilir. Stt ile iyice garpilir. Pigen pirasalarin
Uzerine dokilir. Rendelenmis kaser peyniri serpilir. Uzeri firinda kizartilir.
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