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PIRASA DOLMASI

1 kg. kalin pirasa

2 adet sogan

250 gr. kiyma

4 corba kasIg! piring

1 corba kasigi salca

2 su bardagi su

1 corba kagigi siviyag
Yarim demet maydanoz
1 ¢corba kasigi tereyag
2 adet yumurta sarisi

1 adet limonun suyu
Tuz, karabiber

Pirasalarin beyaz kisimlarini G¢ parmak boyunda kesin. Az suda bes dakika haslayin. Stiziip, kenara alin. Ince
kiyllmig sogan, kiyma, piring, salga, siviyag, kiyllmig maydanoz, tuz ve karabiberi yogurun. Pirasa halkalarini
birbirinden ayirin. Iglerine hag doldurup, tencereye dizin. Uzerine su ve tereyagi ekleyin. Orta ateste 20-25
dakika pisirin. Yumurta sarisi ve limon suyunu ¢irpin, yemegin suyuyla ilitip, tencereye ekleyin. Bes dakika daha
pisirin ve servis yapin.
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Fotograf "sis" tarafindan génderildi. 13.12.2015
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