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PIRASA CULLAMASI (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Pirasa 2 Kg.

Yumurta 3 Adet

Kuru sogan 3 Orta boy
Siviyag 1 Gay bardagi
Tereyadl 1 Yemek kasig
Limon 1 Adet

Kiyma 2 Yemek kagigi
Domates salcasi 1 Yemek kasig
Pul biber

Karabiber

Tuz

Pirasalar temizlenip yikanarak beyaz kisimlari kalinsa énce ikiye bélinir. Sonra 4-5 cm boyunda kesilir (yesil
kisimlari ayrica kavrulur). Bir tencerede su kaynatilir. Dogranmig pirasalar kaynayan suya konularak pisirilir.
Pirasalar yumusayinca kevgirle alinarak bir kapta bekletilip sogutulur. Bir tasta yumurtalar bir tutam tuz katilarak
gatalla ¢irpilir. Sogutulmus pirasalar teker teker ¢irpilmis yumurtaya batirilarak sivi yagda kizartilir. Kizartilan
pirasalar bir k&gida dizilip yadi emdirilir. Daha sonra tencereye ddsenir. Dogranmis kuru sogan, kiyma, domates
salgasi (veya domates rendesi), karabiber, pul biber tereyaginda kavrularak bir sos hazirlanir. Bu sos pirasanin
ustlne yayilir. Yeterince ilik su eklenip pisirilir. Yenilirken Gzerine limon sikilir.
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