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PIRASA CULLAMASI

1 Kg. Yesil Kisimlari Hari¢ Pirasa
2 Adet Yumurta

3 Corba Kasigi Un

1 Adet Kuru Sogan

400 Gr. Kiyma

1 Corba Kasig Salga

2 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Karabiber
Kizartma i¢in Yag

Pirasalari yaprak kisimlari disinda kalan bélimlerini 4 parmak eninde pargalara ayirip, hafifce haslayalim.
Yumurtalar ¢irpalim. Pirasalari tencereden ¢ikaralim. Una tuz ilave edelim. Pirasalarn énce una, sonra
yumurtaya bulayalim. Kizgin sivi yagda iki yizini de kizartalim. Kizarttigimiz bitiin pirasalan yayvan bir
tencereye yan yana dizelim. Sodani ¢entip, pembelesene dek kavuralim. Kiymay!i ve salcayi ilave edelim. Birkag
dakika daha kavurduktan sonra tuzunu, biberini ayarlayalim. Pirasayi hasladigimiz suyu da ilave ederek 5
dakika daha kaynatalim. Hazirladigimiz bu kiymali soganli sosu, pirasa gullamasinin Gzerine gezdirelim.
Gerekirse biraz daha su ilave edelim. 10 dakika daha pisirip, pirasalari bozmadan tencereden alalim.
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