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PIRASA CORBASI (ZONGULDAK)

Zonguldak il Kiiltir ve Turizm MGdirligu

750 gr pirasa

1 klicUk sogan

1 havug

1 su barda@ barbunya fasulye
1 su bardagi misir unu

50 gr tereyagi

5 bardak su

1 tath kasigi seker

Tuz

1 tath kasidi biber

Sogani tereyagda hafifge kavurulup, daha sonra pirasayi, haglanmig fasulyeyi, havug ve suyu ilave edip tim
malzeme pisirilir. Fasulyeler yumusamaya bagladiktan sonra misir ununuda ilave edip bir middet pigirilir. Istege
bagl olarak tuz ve sekeri ilave edip 10/15 dakika daha pisirilir. Corbanin kivami istege bagl olarak daha koyu
veya sulu olabilir. Su miktari istege goére ayarlanir. TUm malzeme iyice pistikten sonra kirmizi biber ve tereyagini
kizdirip ¢corbaya ilave edilir.

© lezzetler.com tarif no:132027 « adi:Pirasa Gorbasi (Zonguldak)  génderen:verim « indirme tarihi:14.04.2025 - 09:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirasa-corbasi-zonguldak-vt84739
http://www.tcpdf.org

