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PIRASA CORBASI

Malzeme:

500 gram pirasa

2 adet sogan

tuz, karabiber

6 su bardadi et suyu
15 gram Teremyag
badem ici

Soganlari soyup kiyin. Pirasayi temizleyip jilyen dograyin. Tereyadini tencerede kizdirip kiyilmig soganlar
soteleyin. Pirasalari ekleyip sotelemeye devam edin. Sicak suyu ekleyin. Bir tagsim kaynatip orta ateste 20
dakika pisirin. Ocaktan indirmeden tuz, karabiber ve et suyunu ilave ederek 5 dakika kaynatin ve ocagin altini
kapatin. Bademlerle susleyerek servis yapin.
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