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PIRASA CORBASI

500 gr. pirasa

3 ¢orba kasigi margarin

2 adet sogan

1 litre et suyu

Tuz

Karabiber

1 yumurta sarisi

2 corba kasiJl sizme yogurt
Kiyllmis maydanoz

Pirasalar yikayin. 1 cm. kalinhginda dilimler halinde kesin. Margarini bir tencerede eritin. Ayiklanmis ve
rendelenmis sogani bu yagda kavurun. Sonra pirasalari icine atin ve 5 dakika birlikte kavurun. Et suyunu tuzu,
karabiberi katip 15 dakika kaynatin. Yogurt ile yumurta sarisini bagka bir kapta karistirin. Kiyilmig maydanozu,
ilave edin. Hemen gorbaya katip servis yapin.
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