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PIRASA CORBASI

Malzemesi:

50 gr. tereyadi

650 gr. pirasa

25gr.un

600 gr. et suyu veya tavuk suyu
tuz

karabiber

300 gr. st

Hazirlanisi:

Pirasalar temizleyip klicUk parcalara bélin. Tereyagini eritip pirasalarn 5 dakika kadar kizartin. Unu ilave edip 2
dakika daha pisirin. Yavas yavas karigtirarak, et suyunu ilave edin. Tuz, karabiber ve siti koyun. Kaynadiktan
sonra altini kisarak 40 dakika pisirin.
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