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PIRASA CORBASI

2 Sogan

6 Su bardagi tavuk suyu

4 Prrasa

4 Corba kasig kaymak

4 Patates

1 Limonun suyu

3 Corba kasigi dolusu sade yag
6 Arpacik sogani

Tuz

Biber

Soganlari soyup ufak ufak dograyin, ayiklayip yikadiginiz pirasalari ince dilimler halinde kesin, patatesleri
soyarak ufak kusbasi seklinde dograyin ve sonra da bunlarin hepsini eritmis oldugunuz sadeyad koyarak hafif
ateste yumusamalarini sadlayin. Sonra buna tavuk suyunu ekleyerek yirmi dakika daha pigirin ve pisen
sebzeleri tavuk suyu ile birlikte bir sizgegten gegirerek kaymakla karistirin. Tuzunu, biberini ve limon suyunu da
koyduktan sonra buzdolabina koyun ve sogumasi igin bir saat kadar birakin. Soguyan ¢orbayi kaselere
bosaltarak, igine birer de arpacik sogani atip servis yapin.

Not: 50 dakikada hazirlayacadiniz bu corbanin 6zelligi sojuk olarak servis yapiimasidir. isteyen kisin sicak da
icebilir.
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