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PIRASA CORBASI

2 adet prrasa

2 adet klicik boy sogan
2 adet orta boy patates
4 dis sarimsak

1 adet defne yapragi

2 dal maydanoz sapi

5 su bardadi sebze suyu
1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi sivi yag
3 adet tane karabiber

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi beyaz sirke

Pirasanin beyaz kismini iri iri dograyin.

Soganlarin kabugunu soyup yemeklik dograyin.

Sivi yagi tencerede kizdirin ve sotelemeye baslayin.

Birkag dakika soteledikten sonra tereyagini, incecik kiyilmis sarimsaklari ekleyin ve 2-3 dakika daha soteleyin.
Patatesleri de ufak kipler halinde dograyin ve tencereye ekleyip birka¢ dakika hep birlikte soteleyin.

Sirkeyi de ilave edip hizlica karigtirin.

Ardindan sebze suyunu ekleyin.

Tulbentten kiguk bir baharat kesesi yapin ve defne yapragdi, maydanoz saplari ve kirdiginiz tane karabiberleri
tllbente koyup ¢orbanin igine atin.

Gorba kaynamaya baslayinca kisik ateste kaynamaya birakin.

Patatesler ve pirasalar, yaklasik 20-30 dakika sonra pistikten sonra, baharat kesesini ¢ikarin.

Son olarak da tuzu ekleyip ¢orbayi blender&apos;dan gegirin.

Gorbanizi ¢irpilmis krema ve krutonla servis edebilirsiniz.
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