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PIRASA CORBASI

2 adet prrasa

2 adet orta boy patates
4 dis sarimsak

2 adet kiigiik boy sogan
5 su bardagi sebze suyu
1 adet defne yapragi

2 dal maydanoz sapi

3 adet tane karabiber

1 yemek kasigi beyaz sirke
1 yemek kasigi sivi yag
1 yemek kasigdi tereyadi
1 tath kasigi tuz

Pirasanin beyaz kismini iri iri silindir seklinde dograyin. Soganlari yemeklik dograyin. Siviyagi kizdirip sogan ve
pirasalari sotelemeye baslayin. 3-4 dakika soteledikten sonra tereyagini, incecik kiyilmig sarimsaklari ekleyin ve
2-3 dakika daha soteleyin. Ufak ufak kip kip kestiginiz patatesleri ekleyin ve 2-3 dakika hep birlikte soteleyin.
Sirkeyi ekleyin ve hizlica 1-2 tur daha gevirin. Sebze suyunu ekleyin, tiilbetten kligik bir baharat kesesi yapip ve
defne yapragi, maydanoz saplari ve kirdiginiz tane karabiberleri tlilbente koyup gorbanin igine atin. Corba
kaynamaya baslayinca altini iyice kisin ve tingirdamaya birakin. Patatesler ve pirasalar pistiginde, ki bu 20-30
dakika alacaktir, baharat kesenizi ¢ikarip, tuzu ekleyip ¢corbayi blenderdan gegirin. Bu islemi tamamen pirtzsiz
olana kadar da yapabilirsiniz veya hafif puturl0 de birakabilirsiniz.
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