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PIRASA CORBASI

Sekiz pirasanin kabugu soyulur. Yesil yerleri atilir. Sonra beyaz yerleri ince ince dogranir ve bir tencereye konur.
Uzerine iki corba kasigi sadeyagla bir kasik zeytinyagi dokdldr, 1 tutam tuzla, 1 tutam karabiber serpilir ve orta
Isidaki ateste prasalar kavrulur. Pirasanin rengi koyulaginca tzerine bir fincan un serpilir ve ¢abuk ¢cabuk
karistinilirken bir-buguk litre kadar sicak su katilir. Gorba yarim saat kadar az i1sida kaynatildiktan sonra Uizerine
bir demet ince kiyilmis maydanoz serpilir ve kap atesten indirilir. Gorbalar kaselere bosaltildiktan sonra
Uzerlerine ikiger kasik rendelenmis kaser konur ve servis yapllir.
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