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PIRASA CORBASI

Gorba:

350 g pirasa

50 g patates

50 g dogranmig sogan

1 dis sarimsak

750 ml tavuk suyu

Taze kekik yapraklar
Karabiber

Tuz

Hardal sosu:

1 cay kasigi hardal

1 cay kasigi kapari

2 yemek kagidi limon suyu
1 yemek kagigi zeytinyagi
Taze maydanoz

Pirasalari yikayin ve 1 cm[Zllik halkalar halinde dograyin.

Patatesi soyun ve 2,5 cm[?llik kiipler halinde dograyin.

TUm gorba malzemelerini SoupMaker[?la koyun, kapag@i kapatin ve kremali gorba programina basin.

Bu arada kic¢Uk bir kap icinde sos malzemelerini karigtirin.

Gorba hazir oldugunda, kapagi agin ve sik ¢corba kaselerinize bogaltin. Sosun bir bdlimnl gorbaya katin,
karistirin ve servis edin.

Not: Dilerseniz bu gorbayi soguk da servis edebilirsiniz. En az 3 saat sogumaya birakin.
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