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PIRASA CORBASI

1/2 kg. pirasa

1 havug

1 adet kirmizi biber

1 fincan aycicek yag

1 fincan pilaviik bulgur

3 yemek kisidi kirmizi mercimek
2 yemek kasigi salga

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi nane

3 yemek kasigi nar eksisi
Karabiber, tuz

Havug tavla zari bigiminde dogranir, tencereye siviyag alinir, havuglar yumusayana kadar kavrulur.
Kirmizi biber ve pirasalar kiguk kiigik dogranir havucun Gzerine eklenir, bir stire daha kavrulur.

Bulgur ve mercimek ilave edilir, sirasiyla salca, pul biber eklenerek karigtirilir.

Uzerine yeteri kadar sicak su ilave edilir, kaynamaya birakilir. Nar eksisi, nane, karabiber ve tuz da ilave
edilerek birkag¢ tagim daha kaynatilarak servise sunulur.
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