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PIRASA CORBASI (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamlig

Pirasa 700 gr/ 1 demet

Taze nane 5 gr/ 1 tutam

Domates salg¢asi 30 gr / 2 yemek kasigi
Bug@day unu 30 gr / 2 yemek kasigi
Yumurta 60 gr/ 1 adet

Su 2400 ml / 12 su bardag!

Zeytinyadi 24 ml/ 4 yemek kasig

Tuz

2 gr/ 1 cay kasigi

Pirasalar ince ince dogranarak kavrulur.

Daha sonra domates salgasi ilave edilerek kavrulmaya devam edilir.

Su eklenerek kaynamaya birakilir.

Tuz ilave edilerek 10 dakika daha kaynatilir.

Terbiyesi icin un soguk suyla topaklanmayacak sekilde ¢irpilir ve corbaya eklenir.

10-15 dakika kaynadiktan sonra ocaktan alinir.

Ocaktan alinan ¢corbanin igine yumurta eklenir ve ¢orbanin sicakligiyla pismesi igin karistirilir.
Taze nane ile servis edilir.

Not: Yumurta ¢orbaya eklenirken yavas bir sekilde pismesi igin srekli karigtiriimalidir.
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