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PIRASA BOREGI

1 kg pirasa

2 corba kasiJi domates salcasi
3 ¢orba kasig margarin

500 grun

1 bardak Su

2 ¢orba kasigi margarin

1 tatlh kasigi tuz

Pirasalari temizleyin. Yikayip kiglk kiiclk dograyin. Tavada sanayag kizdirip pirasalari ilave edip yumusayana
kadar kavurun. Salcayi ekleyip karistirin. Tuzunu ilave edip tavayi ocaktan alin.

Unu hamur yodurma kabina alin. Tuz ekleyip harmanlayin. Azar azar su ilave edip kulak memesi
yumusakliginda bir hamur yogurun. Hamurdan 10 tane beze hazirlayin. Tezgaha un serpip bezeleri tepsiden
biraz daha biyik olacak sekilde a¢in. Tepsiyi yaglayin ve yufkalar aralarina yag surerek Ust Uste yerlegtirin.
Hazirladiginiz pirasall malzemeyi en Uste yayip hamurun disa tasan kenarlarini ice dogru kivirin. Yufkanin
kenarlarina sanayag sirip 6nceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda 45-50 dakika pisirin. Dilimleyip sicak
olarak servis yapin.
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