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Oktay Usta

1 kg. prrasa

2 ¢orba kagiJi salca
100 gr. tulum peyniri
zeytinyagi

tuz

karabiber

hamuru icin:

500 gr.un

su

siviyag

tuz

PIRASA BOREGI

Karistirma kabina un, maya ve tuz alinir, tuzu ilave edilerek alabildigi kadar 1lik su ile kulak memesi kivaminda
bir hamur hazirlanir. Diger taraftan pirasalar 6nce ortadan kesilip daha sonra kiigik kiigtik dogranir. Yagda
sotelenmeye alinir. Uzerine salga, tuz ve karabiber eklenir. Hamur tepsiden tasacak biyUklikte agilir ve
tepsiden kenarlari tasacak sekilde konur.sotelenen pirasalar hamurun tzerine yayilir. Tulum peyniri de
rendelerek serpildikten sonra hamurun kenarlari kivrilarak yaglanir. 180 derecelik firinda pisirilir.
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