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PIRASA BOREGI (KIRKLARELI)

THY Skylife

Hamuru (bir tepsi icin):
1/2 kg un

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani sirke

1 kahve fincani sivi yag
Malzemesi:

6 adet pirasa

3 adet domates

1 yumurta

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi pul biber

Hazirlanisi:

Pirasa ve domatesleri kiiciik kiiglik dograyin. Uzerine yumurta, tuz, karabiber ve pul biberi ekleyerek iyice
karistirin. Hamur igin un, yumurta, sirke, sivi yagd ve tuzu karistirarak yogurun. Azar azar su ilave ederek
kulakmemesi yumusakhginda bir hamur elde edin. Hamurdan sodan buyUkligunde parca keserek oklava
yardimi ile agin. Yufkayi ortadan ikiye bolin ve malzemeden orta kismina koyarak rulo bi¢iminde sarin. Bir
ucundan tutup kendi etrafinda déndirerek daire seklini verin. Hamur bitene kadar yufka agmaya devam edin.
Hafifce yaglanmis firin tepsisine borekleri dizin. Béreklerin Uzerine yag strtin ve énceden isitilmig orta isidaki
firnda pisirin.
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