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PIRASA BASTISI

Pirasanin yalniz beyaz kisimlari, tercihan yenilir. Baglarindaki ptskdller ve alt yesil kisimlari atilir.

Beyaz kismi, muvafik genislikte halkalara dogranir. Kevgirde yikanir.

Bir yandan gentilmig sogan, kirmizi biber ve tuzla kavrulmug kusbag! etten veya kiymadan bir kughane ortasina
bir miktar konur, biraz da etrafina serpilir. Uzerlerine kesilmis pirasalari bir kat kiyma, bir kat pirasa
sertiplestirdikten sonra, et suyu ile mikemmelen pisirmeli ve ¢evirme usull ile tabaga almalidir. Et suyu yoksa,
bir kasik tereya@i (sade yag) katmalidir. Zeytinyaglisinda oldudu gibi, buna da cliz&apos;i miktarda pirin¢ dahi
ilave edilir.
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