—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRAMIT PASTA

500 gr petibdr biskivi

150 gr tereyagi

3 corba kasiJi kakao

1 su bardag st

8 adet kuru incir

8 adet kuru kayisi

Yarim su bardag ceviz

3 ¢orba kasidi hindistancevizi

Biskdivileri karistirma kabina alin ve elinizle kirin. incirleri ve kayisilari kiip kiip dograyarak biskivilerin tizerine
ekleyin.

Cevizleri de iri iri kirarak ekleyin ve karistirin. Daha sonra Gzerine kakaoyu da ilave ederek harmanlayin.
Tereyagini eritip icine sttl ekleyin. llikken biskuvilerin Gzerine ddkiin. Bisklvileri kirarak yogurun. Streg filmi
tzerine karigimi alip piramit sekli verin.

Streg filmini Gzerine gekip kapatin. lyice sikistirarak piramit seklini verin. Buzdolabinda bekleterek sertlesmesini
saglayin. Dolapta sertlesen piramit pastayi hindistancevizi ile kaplayarak servis yapin.
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