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PIRAMIT PASTA

2 adet muz

2 paket kakaolu biskivi

1 paket vanilya

1 adet limon kabugu rendesi

1 litre st

3 ¢orba kasiJi un

7 ¢orba kagsiJi toz seker seker
1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi

Yumurta un seker sit ve vanilya soguk sitiin icine atilarak karistirilir margarine katilir ve pisirilir pisirdikten
sonra limon kabugdu rendesi ilave edilir Gzerine naylon yayilmig bir tepsi Gzerine sttle isitilmig biskiviler 3situna
alt alta bes ya da yedi sira dizilir hazirlanan krema biskivilerin Gzerine surulUr 2. kat ayni sekilde dizilir 3. kat da
ayni sekilde dizildikten sonra orta sttunu olusturan biskQvilerin Gzerine muzlar dizilir. naylonun yardimi ile sag ve
sol sttunu olusturan biskuvilerin piramit seklinde birlestirilir naylon agilip yiizeye de krema surUlir naylon tekrar
kapatilir ve pasta buzdolabinda donmak lzere bekletilir.

© lezzetler.com tarif no:76134 « adi:Piramit Pasta « génderen:siyami « indirme tarihi:18.04.2025 - 04:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/piramit-pasta-vt56197
http://www.tcpdf.org

