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PIRAMIT PASTASI

250 gr. kare seklinde hazir biskivi

3 corba kasiJi kakao

1 su barda@ pudrasekeri

Limon veya portakal kabugu rendesi
1 klicUk paket margarin

2 adet yumurta

Yumurtayi, sekeri porselen bir kdseye koyup, iyice karigtiriniz.

Yagi eritiniz. lik haldeyken yukaridaki karisima kakao ve limon kabugu rendeslyle beraber koyup, hepsini ¢ok iyi
karistiriniz.

Kare geklindeki biskivileri bir kaliba tek sira halinde koyunuz.

Uzerlerine krem sUr0p, tekrar biskivi diziniz.

Bu sekilde 5-6 kat bisklvi ve kremi koyunuz.

Artanlaryla yine ayni sekilde 2&apos;nci ve 3&apos;incl grubu hazirlayiniz.

Gruplar buzdolabina koyup, 2-3 saat bekletiniz.

Donunca buzdolabindan servis tabadina alip, istediginiz kalinlikta kesip, servis yapiniz.
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