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BISKUVIDEN PIRAMIT PASTASI

21 adet kare seklinde hazir biskivi

3 adet yumurta sarisi

Yarim litre st

8 corba kagsiJi tozseker

1 klicUk paket margarin

3 corba kasiJi kakao

Kiyilmig findik, ceviz veya meyve sekerlemesi vb.
3,5 ¢orba kasigi un

Bir tencereye sekeri, kakaoyu, unu, yumurta sarisini koyup, karistiriniz.

S0tu yavas yavas koyarak karigimi eziniz.

Sonra atese koyup, karigtirarak koyuca bir muhallebi yapiniz.

Atesten alip, Ilik hale gelince yagd, kiyilmis findik, ceviz veya meyve sekerlemelerinden birini koyup, karigtirip
sogutunuz.

30-40 cm. karelik bir k&git Gzerine 1-2 gorba kasigi muhallebi koyup, yayiniz.

Muhallebinin tizerine bisklvilerin 3 tanesini yanyana diziniz.

Uzerlerine muhallebi strtp, 21 biskivi bitinceye kadar isleme devam ediniz. Bbylece 7 sira biskivi dizilmis
olacaktir.

Kalan muhallebiyi 7 sira halindeki bisklvilerin tizerine dékip, yayiniz.

Ortada bir bisk(vi kalacak sekilde kagditla beraber diger iki bisklviyi G¢cgen olacak sekilde kapatip, dizeltip,
pastayl buzdolabina koyunuz.

Donunca kagidini ¢ikarip, dilimlere kesip, servis yapiniz.
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