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PIRAMIT PASTA

2 paket bisklvi (petit beure)
Kremast:

1 yumurta

2 su bardagi sut

3 ¢orba kasiJi un (tepeleme)
1/2 su bardagi seker

1/2 su bardagi st (krem santi icin)
1/2 paket krem santi

2 paket vanilya

4 corba kasigl kakao

1/4 limon suyu

1 limon kabugdu rendesi

2 muz

Tencereye gekeri, unu, kakaoyu, ¢irpiimig yumurtay, siiti ekleyelim. Agir ateste ve strekli karigtirarak tizeri g6z
g6z olana dek pisirelim. Kremayi atesten alip sogutalim. Krem santiyi sit ile ¢irparak koyulagtiralim. Igine limon
suyunu ve limon kabugu rendesini, krem santiyi, kakaoyu ve vanilyalari ekleyelim. Mikserle 1 dk. ¢irpalim. Seffaf
folyoyu serelim. Enine ve boyuna Uger sira olmak Uzere 9 bisklvinin kaplayacagi alana biraz krema yayalim.
Uzerine, enine 3, boyuna 3 sira olacak sekilde 9 biskuvi yerlestirelim. Uzerine krema surip tekrar 9 bisklviyi
dizelim. Tekrar krema sirlp bu kez sadece yanlardaki biskivilerin Gzerine biskuvi ile krema ve tekrar biskivi
dizelim. (Yani orta bdlimde 2 kat, yan bdlimlerde 4 kat bisklvi olacak.) En son dizdigimiz biskGvilerin Gzerine
tekrar krema surelim. Ortadaki bisklvilerin ortasina muzlar yerlegtirelim. Seffaf folyonun yan kenarlarini Ustte
toplayip biskuvilerin piramit seklini almalarini sadlayalim. Pastayi, buzlukta donana dek birkag saat beklettikten
sonra Uzerindeki seffaf folyoyu ¢ikarip dilimleyerek servis yapalim.
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