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PIRAMIT

30 dliz uzun biskivi

3 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi kakao

6 corba kasiJi seker

2 yumurta

1 corba kasigi margarin
Bir avuc findik ici

1 paket vanilya

Tencereye yumurta, seker, un ve kakao koyup karigtirarak yavas yavas 2,5 su bardagi su ilave ediniz. Suyun
tamamini katip hafif hararetli 1sida karigtirarak pigiriniz. Yag ve vanilya koyup yediriniz. )

Diz, kenarsiz bir tepsiye biskivilerin 6 tanesini uzun kenarlari yan yana gelmek Uzere siralayiniz. Uzerine sicak
r kremadan bir miktar strintz. BiskGvileri ayni sekilde aralanma yeteri kadar krema slrerek bes sira Ust Uste
yerlestirip etrafini krema ile kapatiniz. (2 kasik krema ayiriniz) Buzdolabinda 1 saat bekletiniz.

Donan kremali biskGvileri karsilikli kliguk yUzeylerin birinin kdsegeni boyunca baglayip diger ylizeyde bitmek
tizere keserek iki egit Giggen prizma seklinde ayiriniz. Olugan iki tiggen prizmanin dlz ylzeylerini birlegtirerek
piramit sekline getiriniz. (Iki ylizeyin yapismasi i¢in araya biraz krema suriiniiz) Etrafini krema ile kapatip kiyilmig
findik yapistiriniz.

Uzun servis tabagina yerlestirip buzdolabinda muhafaza ediniz. Gerektiginde 2 cm. kalinliginda dilimleyiniz.
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