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PIRAMIT PASTA

600 gram pdtibor biskivi

100 gram tereyagi

100 gram margarin

6 corba kasi§i toz seker

6 corba kasiJi kakao

2 cay bardagi st

1 ¢ay bardagi dévilmus ceviz
Uzeri igin:

1 paket hazir ¢ikolata sosu
File antepfistigi

Biskaviyi derin bir kaba iri parcalar halinde kirin. Ayri bir tencerede tereya@i ve margarini eritip, icine toz seker,
kakao, sUt ve ceviz katin. Toz seker eriyene kadar karigtirin ve biskivinin icine ekleyin. lyice yodurup, yagh kagit
serilmis 18 cm capinda kelepgeli bir kaliba ddkiin ve elinizle bastirarak sekil

verin. Buzdolabinda en az 2-3 saat bekletin. Kelepceli kaliptan servis tabagdina ¢ikarin. Cikolata sosu Gzerindeki
tarife gére pisirip, ara sira karigtirarak ilitin ve tathnin Gzerine dékin. Kenarlarina file antepfistigi yapistirip servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:161698 « adi:Piramit Pasta * génderen:Yemekhane « indirme tarihi:12.04.2025 - 12:36


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/piramit-pasta-vt5163
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/piramit-pasta-161698.jpg
http://www.tcpdf.org

