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PIRAMIT

8 adet yumurta

350 gr. pudra sekeri
Yarim paket vanilya

100 gr. findik veya badem

Yumurta sarilari bir kaseye konur. 300 gr. sekerle krem haline getirilir. Kati - kar héline getirilmis yumurta aki,
elenmig un ve vanilya ilave edilir. Karigtirilarak yaglanmig, unlanmig tepsilere yanm santimetre kaliniginda
dokaldr. Firinda pigirilir. Firindan gikinca aralarina gikolatali krem sGrdllr. Ust Gste yapistirilir. Piramit seklinde
kesilir. Kenarlarina krem sardlr. Kiyilmis findik veya badem yapistirilir. Uzerine pudra sekeri serpilir.
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