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PIRAMID

125 gr ¢ikolata kuvertlr

200 grun

1/2 ¢ay fincani findik ici

1/2 paket vanilya

4 fiske limon kabugu rendesi
150 gr toz seker

2 ceviz kadar yag

8 taze yumurta

1/2 bardak su

Yagl krema igin:

75 gr tereyagi

100 gr sutsiz ¢ikolata (kuvertdr)
100 gr pralin

Kenari az, dikddrtgen seklinde 3 firin tepsisi, eritiimemis yagla tabaka halinde yaglanip unlanir.

Yumurtalar bir tencereye kirilir, seker katilir. Hafif ateste 1sinincaya kadar telle ¢irpilip képurttlir. Atesten alinir,
soguyuncaya kadar tekrar ¢irpilir. Sonra limon kabugu rendesi, elenmis un ve vanilya karigtiriir. Hamur,
tepsilere ikisi tam, biri yarim olmak Gzere pay edilir. Doluncaya kadar karton veya mika yardimiyla diizgiince
yayilir. Ortadan az isida pisirilir. Firindan ¢ikarilir, enine ikiser pargaya boélinir. Tepsiden ¢ikarilarak diiz bir
yerde sogumaya birakilir.

Yagl krema hazirlanir. Kremanin igine su buharinda eritilmis ¢ikolata iyice iindirilip karigtirilir.
Pandispanyalardan doért tanesinin arasina geregi kadar krema sirUlerek Ust Uste kapatilir. Dizgin kesilmesini
saglamak i¢in buzdolabinda 1 - 2 saat bekletilir, kremasi dondurulur.

Dolaptan alinan pastanin purizli ¢evresi kesilerek dizeltilir. 5 - 6 santimlik dikdértgen prizmalar seklinde kesilir.
Bunlar birer kdsegeninden de kesilerek ikiser tiggen prizmaya ayrilir. Kesilen taraflar disa getirilir, i¢ ylzlerine
krema siirdldr, ikiger ikiger birbirlerine yapigtirilir. Birakilan yarim pandispanya piramidin tabani eninde kesilir,
kremalarin, pramid-lerin altina taban olarak yerlestirilir. Uzerlerine krema surdlUr, ¢ekilmis findik yapistirilir.
Buzdolabinda bir siire daha birakildiktan sonra 1,5-2 santim kalinlikta dilimlere kesilir.

Yagl Kremanin Hazirlanigt: ici yuvarlak kiigiik bir tencereye konan tereyadi hafif ateste isitilirken telle karistirilir.
Fazla kizdinlmaz. Sonra, atesten alinip i¢ine pralin ve rendelenmis ¢ikolata konur. Bunlar yagdin sicakhiginda
eritilir, sonra sik delikli bir tel stizgecten gegirilerek baska bir kaba aktarilir. Soguyunca donmasina meydan
verilmeden pastanin Gzerine doékuillr, her tarafi kapatilir. Serin bir yerde 15 dakika kadar birakilir, dondurulur.
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