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PIRAMIT KURABIYE

1 tath kasidi rafine yag

2 yumurtanin aki

150 gr (1+1/4 su bardag) hindistancevizi

150 gr (1/2 su bardagindan biraz fazla) toz seker

Once, finninizi orta sicakhiga (180°C) getirip, Isitiniz.

Rafine yag ile bir firin tepsisini yaglayip, bir kenara birakiniz.

Orta boy bir kasede yumurta aklarini, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla sert kuleler olusana kadar ¢irpiniz.
Hindistancevizini ve toz sekeri ekleyerek, karistiriniz.

Karigsimdan ¢orba kasigi ile tepsiye aralikli olarak koyunuz. Elinizle her birine piramit bi¢imi verip, tepsiyi firina
sUrinuz. Kekleri 15-20 dakika, kabuklari sertlesip altin sarisi bir renk alana kadar pigiriniz.

Tepsiyi firindan ¢ikarip, piramitleri bir tel 1zgarada iyice soguttuktan sonra servis ediniz.
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