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PIRAMIT KREP

100 gr margarin

10 adet hazir krep

1 adet drdek eti

1 su bardagi Rende kasar peynir
1 adet Yumurta

1 adet Sogan

10 demet maydonoz
10 demet dereotu

500 gr Mantar

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Oncelikle 6rdegi haslamaya koydum, bir yandan da krepleri hazirladim.

Sogani margarinde kavurdum, tzerine mantari ekledim baharat ve tuz ekledim suyunu birakip ¢ekince hazir
oluyor.

Haslanan érdek etini dograyip baharat ve tuz ekledimpeynirli i¢in peynirli redeliyegim icine dereotu maydanozu
dogruyalim.

Bu 3 i¢ harci bi kenara aldim..

Her bir krep icine ayri ayri ic malzmesi ekledim.

Birine tavuk, birine mantar, birine kasar peynir. Rula yapip sardim 10 parc¢a krep'i en alta 5 en Uste 1 tane
gelicek sekilde dag formunda dizdim.

Bu arada Milféyl'leri merdane ile agtim,ince ve blyuk bi par¢a olunca hazirladiim krepleri buraya dizdim.
MilfGyl'ile her yerini kapladim ek yerleri alt kisma gelicek sekilde kapattim hamuru.

Uzerine yumurta sarisi sUriip kizarmasi igin firina koydum..Giktiktan sonra tzeri kitir kitir oluyor.

5-10 dakka sonra dilim dilim kestim 3 gen halinde oluyor herbir porsiyon.
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