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PINOKYO KOFTELER

https://yemek.name

2 kg yagdsiz kiyma

1 adet rendelenmis sodan
3 - 4 dis sarimsak

% cay bardagi galeta unu
1 adet yumurta

5-6 dal maydanoz

2 yemek kasigi siviyag
istege bagl olarak kimyon, karabiber, toz kirmizi biber
Tuz

Sislemek igin:

1 adet yesil biber

1 adet domates

Biraz patates piresi

Kiymayi, rendelenmis sogani, dévilmis sarimsaklari, ince dogranmis maydanozu, yumurtayi, galeta ununu, sivi
yadi ve baharatlar karigtirarak iyice yogurun.

Hamburger koftesi blyUkligunde kéfteler haline getirin.

Hazirladi§iniz kéfteleri isterseniz sivi yagda, isterseniz firinda ¢ok az yagladiginiz tepside pisirin.

Kofteler pisince servis tabagdina alin.

Pinokyolarin gézlerini ve burunlarini yesil biberle, agizlarini domatesle, saglarini ise patates plresi ile yapin.
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