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PINAR TEKIRDAG USULU KOFTE

1 paket Pinar Tekirdad Usull Kofte
1 demet ince taze sodan

300 gr havug

4-5 adet patates

2-3 adet kirmizibiber

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi kuru kekik

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi tuz, karabiber

5 adet 20x20 kesilmis yagh kagit

Taze soganlari temizleyip 10 cm uzunlugunda kesin. Havuglari soyup uzunlamasina dérde bélin ve onlari da 10
cm uzunlugunda kesin. Kirmizibiberi uzunlamasina dograyin. Patatesleri yikayip kurulayin ve elma dilimleri
seklinde dograyin. Hepsini bir karigtirma kabinda zeytinyagdi ve baharatlarla iyice harmanlayin. 20x20 cm
blyikliglnde 5 adet folyo hazirlayin. Once sebzeleri, sonra Pinar Tekirdag Usull Kéfte'leri ¢oziilmelerini
beklemeden folyolara paylastirin. Sicak firinda 20 dakika pisirin.
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