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PINAR TARTAR SOLU FISH FINGER

1 paket Pinar Fish Finger

Sosu:

1 kap Pinar Mayonez

2 yemek kagsidi minik kiyilmig kornigon
1 yemek kasigi ince kiyllmig maydanoz
Bir tutam kiyilmig taragon otu

1,5 yemek kagsidi kiyilmig kapari

1 adet incecik kiyllmig taze yesil sogan
1 cay kasig! limon kabugu rendesi

1 tath kasidi taze limon suyu

Dilerseniz aci sos, pul biber veya aci kirmizi toz biber

Tabani yaglanmis teflon tavayi orta atese alin (yag gok kizdirimadan), Pinar Fish Finger[?llari ¢dziilmesini
beklemeden tavaya koyun. Belirli araliklarla ters yiz ederek 7-8 dakika sireyle kizartin. Sos: Kiyllmig
maydanozlari, kornisonu, kapariyi, dogranmis yesil sogani, limon kabugunu ve limon suyunu mayoneze ilave
ederek karigtirin. Bir siire buzdolabinda bekletin. Servise hazir!
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