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PINAR MILFOYDE TAVUK BUTLARI

4 adet Pinar Milféy Hamuru
2 su bardagi sicak su

1 adet defne yapragi

1 cay kasigi tuz

3-4 tane karabiber

4 adet tavuk budu

1 adet yumurtanin sarisi
Birkag dal maydanoz

Sos malzemesi:

1 yemek kasigi domates salgasi
1 bardak su

1 tath kasidi zeytinyagi

Sos: Domates salgasini, cezve igerisinde orta ateste sulandirin ve zeytinyagini ekleyin. Fokurdamaya baslayinca
altini séndardn. Milfdy hamurunu buzdolabindan ¢ikarip yumusamaya birakin. Bu sirada sicak suyun igine defne
yapragl, tuz ve karabiberi ekleyin. Tavuk butlarini da ilave edip, 10 dakika haslayin. Haglanan butlari, biraz
yumugamis olan 4 adet milfdy karesinin igine sarin. Uzerlerine yumurta sarisini siriin. Az yaglanmig firn
tepsisine dizip, firinda 10 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip servis tabagina aktarin. Uzerine domates salgall sosu
gezdirin. Tabagin etrafina ince kiyilmig maydanozu gezdirip servis yapin.
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