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PINAR MILFOY PASTA

Pinar Milfoy

2 Yumurta Sarisi
Yarim Paket Vanilya
75 Gram Seker

25 Gram Un

1 Su Bardagi Pinar Siit
150 Gram Gilek

Pinar Milféy&apos;leri yagh kagit serili bir tepsiye yerlestirip Gzerlerine kabarmalarini engellemek igin ¢atal ile
delikler yapin.

Delinen milféylerin Uzerine tekrar yagli kagit kapatip, Gzerine tekrar ayni boyutlarda bir tepsi kapatin.
Milfdyleri iki tepsi arasinda 6nceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika pisirin.

Pasta kremasi i¢in sut, yumurta, seker, un ve vanilyayi ¢irpip orta ateste muhallebi kivamina gelene kadar
pisirin.

Pisen milfdyler Gggen sekilde kenarlarindan kesin.

Gilekleri yikayip temizleyin. Kremayi sikma torbasina doldurun.

Sikma torbasi yardimi ile pasta tabagina bir miktar krema sikin ve ilk kat milféyi Gzerine koyun.

En alta siktiginiz krema pastanin kaymasini engelleyecektir.

Milféyln Uzerine araliklarla krema sikin ve gilek yerlestirin.

Bu iglemi ikinci kat i¢in de devam edin.

Pastanin (zerine pudra sekeri serpin ve cilek dilimleri ile servis edin.
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