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PINAR LABNELI UN HELVASI

Nalan Akgal

1 yumurta

100 gr. Pinar tereyagi

1 ¢corba kasigi pinar yogurt
3 orta boy patates

2-2,5 su bardagi un
Kabartma tozu

Iciigin;

200 gr. Pinar labne peyniri
100 gr. lor peyniri

1 demet maydonoz

Patatesleri haglayip rendeleyin. igine eritip iittigimiz tereyadini,yodurdu,yumurtayi,kabartma tozu ve tuzu ekleyip
cirpma teliile kangtir. Unu yavag yavas ekleyip hamur yogurulur. Hamur yarim cm. kalinliginda agilir,blyik tart
kabina konur. Hamur catalla delinir. Ic malzemeler karistirilarak tart hamuru Gzerine dékultr ve 200 derecelik
firnda 30 dk. pigirilir.
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