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PINAR LABNELI TRONCHETTO

Danilo Zanna

Hamur igin:

4 yumurta

115 g seker
80gun

1 cay kasigi vanilya
Krema igin:

1 paket (180-200 g) Pinar Labne
100 g Pinar Krema
60 g pudra sekeri
200 g bitter ¢ikolata
20gsu

Hamur icin: Yumurta ve sekeri mikserle kabarana kadar iyice ¢irpin. Daha sonra unu ve vanilyayi ekleyin.
Yumurtalari séndlirmeden yavas hareketlerle ¢irpma teli veya spatula ile karistirin. Firin tepsisine yaglh kagit
serin ve hamuru ince tabaka halinde yayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 8-10 dakika pisirin. Firindan
alin ve biraz sojuduktan sonra bir yagh kagit tizerine ters gevirin. Uzerindeki kagidi gikarin ve kenarlarini
keserek duizlestirin. Keki rulo seklinde sarip soguyana kadar dinlendirin.

Krema igin: Bir kapta énce krema ve 30 g pudra sekerini kati bir kivam alana kadar ¢irpin. Baska bir kapta Pinar
Labne ve kalan 30 g pudra sekerini ¢irpin. Daha sonra iki kremayi da birbirine karigtirin. Krema sikma torbasina
koyarak buzdolabinda dinlendirin. Soguyan keki bagka bir tepsiye alin. Dikkatlice agip igine soguk kremayi sikin
ve yayin. (Krema i¢ini dolduracak ama kenarlarindan tasmayacak sekilde olmali) Tekrar dikkatlice rulo haline
getirin. lyice sogumasi icin buzdolabina koyun ve 2-3 saat bekletin. Aga¢ seklini vermek igin 10 cm kadarini
verev kesin ve buiylk olan ruloya yapistirin. Daha sonra bitter ¢ikolatayr benmari usulli eritin ve suyu yavas
yavas ekleyerek kabarana kadar ¢irpin. Koyu bir kivam alan gikolatayi rulo kekin her tarafina suirtin. Adag
dokusunu vermek icin ¢atal yardimiyla tizerlerini gizin. Buzdolabinda 3-4 saat dinlendirin ve diledidiniz gibi
sUsleyerek servis yapin.
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