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PINAR LABNELI TIRAMISU

1 adet kakaolu pandispanya keki (2 dilimli)
Kremasi igin:

200 g Pinar Labne

Yarim litre Pinar Stt

2 adet yumurta sarisi

3 yemek kasigi toz seker

3 yemek kasig! (tepeleme) un

1 paket vanilya

Kahveli karigim igin:

1 su bardag sicak su

1 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagig1 hazir granil kahve
Uzeri icin:

2-3 yemek kagsidi kakao

Suti bir tencereye koyun, Pinar Labne hari¢ tim krema malzemelerini sute ekleyin ve homojen hale gelene
kadar iyice karigtirin. Daha sonra tencerenin altini agin ve karigtirarak muhallebi kivamina gelene kadar pisirin.
Tencereyi atesten alin, karigtirarak biraz ilitin, igine Pinar Labne[?lyi ekleyin ve iyice karigtirin. Hazirladiginiz
kahveli karigsimi pandispanyanin birinci dilimine kagik ile gezdirin. Kremanin yarisini izerine yayin. Diger kek
dilimini Gzerine koyun ve kalan kahveli karigimi gezdirin ve Gzerini krema ile sivayin. Dolapta 2 saat bekletin ve
Uzerine kakao ekleyerek servis edin. Oneri: Kakao ile birlikte Gizerine Tirk kahvesi serpebilirsiniz.
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