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PINAR LABNE'LI TAVUK COKERTME

400 g Pinar Labne

300-400 g kugbas! tavuk eti (tavugun but kismindan kullanmanizi éneririm)
1 adet ki¢ik boy kuru sogan

1 adet yesil sivribiber

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigdi tuz, kimyon, kekik, pul biber

4 adet patates

3 dig sarimsak

Sogani yemeklik, incecik dograyin. Biberi ayiklayip incecik dilimleyin.

Zeytinyagini bir tavaya koyup orta isili ateste kizdirin. Tavugdu tavaya aktarip karistirarak 5 dakika kavurun.
Sogan ve biberi ilave edip 2-3 dakika daha kavurduktan sonra tuz, kimyon, kekik ve pul biberi ekleyin. 5 dakika
daha pisirdikten sonra ocaktan alin.

Diger taraftan, patatesi soyup rendenin cips tarafindan gegirerek incecik dilimleyin. Patatesi kizgin yagda
kizartip servis tabagina alin. Uzerine kagikla, déviilmis sarimsakla karistirdiginiz Pinar Labne[?lyi aktarin.
Uzerine tavugu aktarip isterseniz maydanozla stsleyerek servise sunun.
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