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PINAR LABNELI SOSYETE MANTISI

100 g Pinar Labne

1 su bardagi Pinar Yogurt
500 g kiyma

3 adet yufka

Tuz ve karabiber

2-3 adet sogan
Maydanoz (1/4 demet)
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 yumurta

2 kagik zeytinyag

Uzeri Igin:

Pinar Tereyagi
Sarimsakli yogurt

Nane, toz kirmizi biber

Sogani zeytinyaginda biraz kavurduktan sonra kiymayi ekleyin. Suyunu gekince ocaktan alin ve derin bir kaseye
aktarin. Igine tuz, karabiber ve maydanozu ekleyerek karistirin. Yufkayi tezgaha serip 6 pargaya bélin. Her
parcaya kiymali hargtan paylastirin. Yufkayi rulo seklinde sarin ve ice dogru kivirarak gil béregi seklini verin. Bir
kasede yogurt, sivi yag, yumurta ve Pinar Labne[?lyi karistirin. Béreklerin lizerine dékiip, énceden 180°C[Zlde
Isitilmig firinda pigirin. Uzerine sarimsakli yogurt, tereyaginda kizdirilmis nane ve kirmizi toz biberi dékerek servis
edin.
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