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PINAR LABNELI SIYAH INCI

1,5 su bardagi elenmig un

2 tath kasig1 kabartma tozu

1/2 tath kasigi karbonat

3 yemek kasigi kakao

1 yumurta

1 cay bardad seker

1/2 su bardag siviyag

2 cay bardag ik Pinar st
Dolgu Hamuru [gin:

100 gr Pinar Labne

10 yemek kasig hindistancevizi
9-10 yemek kasigi pudra sekeri
1 paket vanilya

Muffinimizin iyi kabarmasi i¢in tim malzemeler oda sicaklijinda olmalidir. Dolgu malzemesini yapmak icin Pinar
Labne'yi pudra sekeri ile 3-4 dk ¢irpin.hindistancevizi ve vanilyayi da ekleyip karigtirin.

Muffin hamuru i¢in yumurta ve sekeri kdptriinceye kadar mikserle 3-5 dk ¢irpin.Siviyagi,Pinar sitt ekleyip
spatulayla karistirin. Un, kakao, karbonat ve kabartma tozunu da ekleyip kisa bir stire karistirin. Muffin
kaliplarinin yarisina kakaolu hamur malzemesini dékiin. Muffinlerin ortasina dolgu malzemesinden 1 tath kasig
kadar alip top seklinde yerlestirin.Bu islem de bittikten sonra geri kalan kakaolu hamuru dolgulu muffinlerin
Uzerine dokip 6nceden 160 derecede isitilmig firina verip 25-30 dk pisirin. Pistidini anlamak igin muffinin
ortasina kirdan batirin, kirdana hamur yapismiyorsa pismis demektir.
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