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PINAR LABNELI SADRAZAM LOKUMU

Merve Yildiz

1 paket Pinar Labne (200gr)

1 It st

1 bardak toz seker

1 pk krem santi (1 bardak stt de santi igin)

1 pk vanilya

3 paket hindistancevizi

yarim bardak dévilmus ve kavrulmus findikigi

Muhallebimizi yapmak igin tenceremize 1lt stitl 1 bardak unu ve toz sekeri ddkdp iyice karnstiriyoruz.kivam alip
kaynamaya baglayinca i¢ine labnemizi ve vanilyamizi da ekleyip atesimizi kapatiyoruz. derin uzun bir borcama
bol miktarda hindistancevizi serpip Ustline kepceyle muhallebimizi yayiyoruz. (ince olacak ters cevirebilmek icin)
Yaklasik 1 saat kadar borcamda tathimzin sogumasini bekliyoruz. sonra soguk 1 bardak sitle krem santimizi
hazirlayip sogumus muhallebimizin Ustline yayiyoruz. 1saat kadarda santiyle birlikte sogutarak tstine findikigini
serpiyouruz. tamamen sogumus olan tathmizi bicakla 10cm kalinhginda seritler halinde keserek ters ceviriyorz,
servise hazir.
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