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PINAR LABNELI PRENSES

Hazel Bektas

100 gr. tereyad

100 gr. seker

bir paket vanilyali seker

2 yumurta

200 gr pinar labne

bir tutam tuz

200 gr.un

2 tath kasig1 kabartma tozu
300 - 400 gr. frenk Gzdmd
3 yumurta aki

150 gr. seker

Tereyad ve sekeri yumusayana kadar ¢irpin. Yumurtalar teker teker ekleyin. Her yumurtadan sonra iyice
Ozlesene kadar ¢irpin girpdiktan sonra 200 gr pinar labnemizi koyalim. Un, tuz ve kabartma tozunu birlikte
eleyip, hamura karigtirin. ;

26 cm.’lik kelepgeli kalibi yagdlayin, hamuru diizgiince yayin. Uzerine frenk GzUmlerini serpigtirin. Meyveler
firnda oldukg¢a su saliyorlar. Suyunu ¢ekene kadar, yaklasik 40 - 50 dakika, firinin orta telinde pisirin (daha da
uzun sarebilir).

Yumurta aklarini kar yapin. Sekeri yavag yavas akitarak, ¢irpmaya devam edin. Keki firindan ¢ikarip, bezeyi
dilediginiz gibi Gzerine yayin. Firinin i1sisini 225 C’ye yikseltin. Tekrar 5-10 dakika kadar, en alt telde pisirin. Bu
slre icinde finnin basindan ayrilmazsaniz iyi olur. Beze ¢abucak yanabiliyor.

Mutfak tezgahinda sogutun.
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