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PINAR LABNELI PRALIN

Danilo Zanna

180-200 g Pinar Labne

1 Yemek Kagigi Kinoa Patlag
1,5 Su Bardagi Hindistan Cevizi
2 Tath Kagig Bal

Gilek Regeli

160 g Cikolata

Gikolatalari benmari usuli eritin. Hindistan cevizi , bal ve labneyi bir kapta karistirarak i¢ dolgusunu hazirlayin.
Gilek regelini eder iginde pargaciklar varsa blendirdan gegirin. Hazirladidiniz i¢ dolgusunu yarim ay seklindeki
kaliplara koyun. Kaliplara i¢ dolguyu koyarken arasina dilediginiz kadar recel koyun ve Uzerini dolgu ile kapatin.
Kalibi doldurduktan sonra buzluga koyun ve 2- 3 saat donmasini bekleyin. Donma hizi buzdolabiniza gére
degisebilir. Sicak tavada kinoalari patlatin. Buzluktan i¢ dolgunuz donduktan sonra kaliplari ¢ikartin ve ters
gevirip i¢ dolgunuzu tabaga alin. Kiirdan yardimiyla labneli i¢ dolgularinizi dnce benmari usul eritilmis
gikolataya ardindan kinoa patlagina batirarak kaplayin ve servis edin! Servis sonrasi dondurma gibi saklamanizi
Oneririz.
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